
Weisse Qualitätsweine  1 dl

Stärne-Föifi Weiss 2022, Satigny......................................................8.30

Pinot Gris 2023, Neuchâtel AOC.......................................................9.10

Chardonnay 2022, Genève AOC, La Dime........................................7.60

Rote Qualitätsweine  1 dl

Stärne-Föifi Rot 2022, Satigny..........................................................8.60

Superiore 2022, Carnuntum, Marko................................................8.90

Cannonau die Sardegna DOC 2021..................................................8.70

Tempranillo Tentemozo Toro DO 2020............................................7.90

Salate  &  Suppen
Nüssli-Salat “Annebäbi“ ....................................................14.50
Croûtons, Ei

Nüssli-Salat “Hansjoggeli“......................................................16.50
Gebratener Speck, Croûtons, Ei

“Garten-Salat“ ......................................................................11.50
Knackige Blattsalate, Radieschen, Rüeblistreifen

Tagessuppe oder Tagessalat ..............................................9.50

Cremesuppe vom Frühlingsspinat .................................13.50
Morchel-Agnolotti, Schalotten-Confit

Unser Solothurner Wysüppli ...........................................13.50

Vorspeisen
Rassiges Beefsteak Tatar.........................................................23.50

Tatar von der Kräiliger Forelle...............................................22.50
Gurke, Dill-Mayonnaise, Ziegenfrischkäse,
Senfkaviar, Bauernbrot Croûtons

Mit Gartenkräutern gebeizter Lammrücken.....................18.50
Mandel-Hummus, Linsen-Tortilla,
Kohlrabi, Rhabarber-Chutney

Sternen-Klassiker
Das “Original“ aus Österreich...................................40.50 / 45.50
Wiener vom Kalb mit Semmelbrösel paniert,
Petersilienerdäpfel, Gemüse, Preiselbeeren

Schnitzelteller vom Söili.............................................24.50 / 29.50
Pommes frites, Gemüse

Geschnetzeltes “Zürcher Art“..............................40.50 / 45.50
Kalbfleisch, Champignons, Rösti, Gemüse

Geschnetzelte Kalbsleber...................................37.50 / 42.50
Madeirasauce, Rösti, Gemüse

Entrecôte (180g).............................................................45.50
Mandelkartoffeln, Gemüse, Kräuterbutter

Gebratene Eglifilets mit Mandeln......................36.50 / 41.50
Petersilienkartoffeln, Blattspinat

Herkunftsbezeichnung:
Rind / Kalb / Schwein / Poulet / Wurstwaren: Schweiz; Lamm: Australien

Forelle: Zucht Schweiz, Dorade: Fang Nordostatlantik; Crevetten: Zucht Vietnam, Egli: Zucht Polen

 Vegetarisch - Bei Fragen zu Allergenen und Inhaltsstoffen, wenden Sie sich bitte an unser Service-Team.
Wo möglich wurden die Preise für normale und kleine Portionen angegeben.

Alle Preis in CHF und inklusive 8.1% MwSt. 



0.

Der Frühling kommt!
Rindsfilet-Medaillon “Primavera“.................................54.50
Zitronenjus, Bärlauch-Ricotta-Gnocchi,
Junges Gemüse

Alpstein Pouletbrust
gefüllt mit Black Tiger Crevetten....................................43.50
Basmatireis, Erbsen-Frühlingszwiebel-Curry

Sautiertes Doradenfilet.................................................41.50
Bärlauchschaum, Haselnuss-Kartoffeln,
glasierte Bundkarotten

Erbsen-Frühlingszwiebel-Curry ................................29.50
Basmatireis, Tempuragemüse

Châteaubriand "Sternen"
- serviert in 2 Services -

Sauce Béarnaise, Mandelkartoffeln
und verschiedene Gemüse

ab 2 Personen, Preis pro Person :: 67.50

Gourmet-Burger
- alle mit IP Suisse Sesam-Bun, Stärne-Ketchup & der “Scharfen“ -

“Stärne-Burger“ – tutti quanti!.............................................23.50
Weiderind, Speck, Cheddar Cheese,
Tomaten, Zwiebeln, Essiggurken, Dijon-Senf-Mayo

“Felix“ – der Frühlings-Burger..............................................23.50
Weiderind, Fetakäse, Rucola, Rote Zwiebeln,
Bärlauch-Mayonnaise

“Sam Sam“ - Chicken Burger.................................................21.50
Poulet im Knusper-Mantel, Mango-Chutney,
Frühlingszwiebeln, Schwarze Sesam-Mayo

“Felicitas“ - Vegi-Burger .....................................................19.50
Quinoa-Patty, Fetakäse, Rucola, Rote Zwiebeln,
Bärlauch-Mayonnaise

Pommes frites / Potato Wedges ...................................................+ 6.90

Bierspezialitäten  3 dl

Hasematt Helles Ale................................................................... .......8.50
Schön ausgewogenes Ale mit feinherber Note

3B - Döufu................................................................................. .......7.60
Strahlend sonnengelbes Lager aus dem Buechibärg

Chopfab Amber......................................................................... .......6.40
Kupferrotes Ale mit mildem, ausgewogenem Körper

Insel Saison............................................................................... .......9.30
Prickelnd spritzig, schlank und sehr erfrischend

Chopfab Bleifrei (Alkoholfrei)..........................................................6.40
Anregende Hopfenaromen, sanfter Abgang

Herkunftsbezeichnung:
Rind / Kalb / Schwein / Poulet / Wurstwaren: Schweiz; Lamm: Australien

Forelle: Zucht Schweiz, Dorade: Fang Nordostatlantik; Crevetten: Zucht Vietnam, Egli: Zucht Polen

 Vegetarisch - Bei Fragen zu Allergenen und Inhaltsstoffen, wenden Sie sich bitte an unser Service-Team.
Wo möglich wurden die Preise für normale und kleine Portionen angegeben.

Alle Preis in CHF und inklusive 8.1% MwSt. 


