Gawtenzimmmer-Wenin

Tatar von der Krdiliger Forelle
Gurke | Dill-Mayonnaise
Ziegenfrischkdse | Senfkaviar | Bauernbrot Croltons

R . a
** *
el S

Mit Gartenkrdutern gebeizter Lammriicken
Mandel-Hummus | Linsen-Tortilla | Kohlrabi | Rhabarber-Chutney

et * -
** *
el S

Cremesuppe vom Friihlingsspinat
Morchel-Agnolotti | Schalotten-Confit

R . a
** *
el S

Sautierte Jakobsmuscheln
Erbsen-Friihlingszwiebel-Curry | Erdniisse

et * -
** *
el S

Blutorangen-Sorbet
Anis-Fenchel-Kompott

R . a
** *
el S

Rindsfilet-Medaillon

Zitronenjus| Bdrlauch-Ricotta-Gnocchi
Junges Gemuse

et * -
** *
el S

Haselnuss-Labneh — Hausgemacht!
Sellerie-Marmelade | Basilikumol

et * -
** *
el S

Rhabarber Traum
Rhabarber Variationen | Cheesecake | Himbeer

et * -
** *
el S

22.50

18.50

13.50

21.50

8.50

54.50

11.50

16.50

Herkunft: Forelle: Schweiz; Lamm: Australien; Jakobsmuscheln: Nord-Westpatzifik; Rindsfilet: Schweiz

alle Preise in CHF und inklusive 8.1 % MwsSt.

HOTEL - RAUM - KULINARIK

der 4-Gdnger
unser Klassiker
Tartar von Forelle
Siippchen
Rindsfiletmedaillon
Dessert

CHF 87.50

Pierre's
Kulinarik-Erlebnis

alles geniessen
nichts verpassen

CHF 137.50

Lust & Laune
Sie bestellen a la carte
worauf Sie Lust haben -
auch in Kombination
mit den Klassikern moglich.




